
 

BLEU DE MINUIT 
 

C Ô T E S  D E  P R O V E N C E  

M I L L É S I M E  2 0 2 5  

C É PA G E S  G r e n a c h e - C i n s a u l t - M o u r v è d r e  

D E G R É S  1 3 %  

D E G U S TAT I O N  

Sols d’époque pléistocène. Mélange de sols à 

phyllade sur colluvions schisteuses. Sols d’époque 

oligocène, argilo-calcaires moyen. Vendanges 

nocturnes. Débourbage à froid, vinification à basse 

température. Élevage en cuve thermorégulées et 

remise en suspension des lies fines. 

T E R R O I R  &  V I N I F I C AT I O N  

A C C O R D S  M E T S  -  V I N  

Idéal pour accompagner un ceviche, 

grillades et salades estivales. 

  

 

 

F A M I L L E  P L A C E  

Robe pâle or rose aux nuances melon. Dominante 
de notes fruitées, d’agrumes ; notes florales 
d'herbes fraiches et petites fleurs sauvages. Bouche 
vive et acidulée. Vin délicat et rafraîchissant. 


