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Mourvedre - Syrah - Carignan

14%

Sols d’époque pléistocene. Mélange de sols a
phyllade sur colluvions schisteuses. Sols d’époque
oligocene, argilo-calcaires moyen. Vendange
manuelle, tri sélectif, macération longue avec
pigeage manuel. Elevage sous-bois et amphore en
terre cuite pendant 12 mois.

Robe grenat aux reflets rubis

Nez puissant de fruits noirs, notes épicées. Bouche
puissante mais souple, tannins soyeux et une tres
jolie longueur.

Idéal pour accompagner une cételette d'agneau au
thym.




